BRESC

<

VERS GESNEDEN CARPACCTO MET PESTO

INGREDIENTEN 4 L

300 g ossenhaas van goede kwaliteit
40 g Bresc Pesto alla Genovese

1dl olijfolie van goede kwaliteit

1 bakje Parmezaan viokken

100 g gebakken pijnboompitjes

100 g rucola

peper en fleur de sel

BEREIDINGSWI]ZE

Snijd gelijke plakken van de ossenhaas en leg de plakken tussen 2
velletjes slagersfolie. Plet het vlees tot het de gewenste dikte
heeft. Neem een bord en smeer het in met wat olijfolie, peper en
fleur de sel en leg het vlees erop. Marineer het met de pesto en wat
olijfolie. Garneer met de kaas, rucola en pijnboompitjes.
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