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LLCHT GEBONDEN SOEP MET AMANDEL EN GEGRILDE PAPRIKA
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150 g amandelen, wit

50 g witbrood (zonder korst)

50 g creme fraiche

15 g Bresc Peperoni marinati

10 g Bresc Gegrilde paprikapuree
10 g amandelschaafsel

olijfolie

peper en zout

cresson

100 ml koksroom
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GEBRULKTE BRESC PRODUCTEN BEREIDINGSWIJZE

Breng de bouillon samen met de amandelen en witbrood aan de
kook, en laat dit 15 minuten zachtjes koken. Pureer en zeef de

_ bouillon. Voeg de koksroom toe en breng deze op smaak met de
6 - | olijfolie, peper en zout. Bruneer het amandelschaafsel. Vermeng de
“m&;&k . ‘ créme fraiche met de paprikapuree. Serveer de soep met wat

: dotten paprikacréme en Peperoni marinati. Garneer met
amandelschaafsel en cresson.

Gegrilde paprikapuree Gemarineerde
450g paprikastukjes 1000g
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